
MENU PRIT FIXE
DîNER DE OCTOBRE 2022

アミューズ
サーモンマリネと梨のルーロー

焼き茄子とアンチョビ

前菜
活けホタテ貝のソテー　パースニップのピューレ

穴子のベニエ　ロメスコソース
ズワイガニのクレープ包み ( + 1,000 )

主菜
白身魚の網焼き シェリービネガー風味

江別産・庵夢豚肩ロース肉ののグリエ　タイム風味のジュ
秋田産・かづの牛リブロース肉のグリエ ベアルネーズソース ( + 1,500 )

デザート
アーモンド風味のリ･オ･レ バニラのアイスクリーム添え

和栗の白いモンブラン ( + 500 )

メニュー A 全 5 品
4,200

メニュー B 全 6 品
6,000

アミューズ／前菜より 1 品／主菜より 1 品／
デザートより 1 品／コーヒー又は紅茶　ミニャルディーズ

アミューズ／前菜より 1 品／主菜 魚料理／主菜より 1 品／
デザートより 1 品／コーヒー又は紅茶　ミニャルディーズ

和牛バーガー　17：00 まで

和牛のハンバーガー　エストラゴン風味のオランデーズソース
皮付きポテトフライと自家製ピクルス添え

その他アラカルト


